
Оценочный лист родительского контроля организации питания
обучающихся МБОУ «СОШ№41» МО г. Братска

Время /  /
*

ФИО родителя (законного представителя) гс~< ‘
____________________________________________ Контактный телефон х ^  1 £ _  W

№
п/п

Наименование Оценка Примечание
Хорошо Удовл. Неудовле.

1. Соответствие реализуемых 
блюд утвержденного меню +

2. Санитарно-техническое 
состояние обеденного 
зала, наличие салфеток, 
обеспеченность столовой 
посудой, мебелью, работа 
бактерицидных ламп

4 "

3- Наличие умывальных 
раковин, их 
работоспособность, 
наличие кожных 
антисептиков, полотенец,
сушилок.

-----*.--

f&f?IsG£Lgjr-

4. Наличие и состояние 
санитарной одежды у 
работников кухни, 
наличие медицинских 
масок, одноразовых 
перчаток

5 Проведение выборочного 
опроса детей с согласия их 
родителей о вкусовых 
предпочтениях, 
удовлетворенности 
ассортиментом и 
качеством блюд

- Н

6. Доступность информации 
о меню (на сайте 0 0 , в 
обеденном зале)

Н "

7. Предварительное 
накрытие блюд 
(своевременность, 
соблюдение температуры
подачи)

А-

8. Объем и вид пищевых 
отходов после приема 
пищи
Менее 10%
10-25%
Более 25%

k / - Hl

Подпись



Оценочный лист родительского контроля организации питания
обучающихся МБОУ «СОШ№41» МО г. Братска

Дата ^ V.  Время 3  ^_____

ФИО родителя (законного представителя) . % Л С и € с ё & .  O a £ € J  
______________________________________ Контактный телефон / / ^ ^ ^

№
п/п

Наименование Оценка Примечание
Хорошо Удов л. Неудовле.

1. Соответствие реализуемых 
блюд утвержденного меню

2. Санитарно-техническое 
состояние обеденного 
зала, наличие салфеток, 
обеспеченность столовой 
посудой, мебелью, работа 
бактерицидных ламп

i /

3. Наличие умывальных 
раковин, их 
работоспособность, 
наличие кожных 
антисептиков, полотенец, 
сушилок.

1 /

4. Наличие и состояние 
санитарной одежды у 
работников кухни, 
наличие медицинских 
масок, одноразовых 
перчаток

(У

5. Проведение выборочного 
опроса детей с согласия их 
родителей о вкусовых 
предпочтениях, 
удовлетворенности 
ассортиментом и 
качеством блюд

[ /

6. Доступность информации 
о меню (на сайте 0 0 , в 
обеденном зале)

и

7. Предварительное 
накрытие блюд 
(своевременность, 
соблюдение температуры 
подачи)

1 /

8. Объем и вид пищевых 
отходов после приема 
пищи
Менее 10%
10-25%
Более 25%

1 /

Подпись



Оценочный лист родительского контроля организации питания
обучающихся МБОУ «СОШ№41» МО г. Братска

Дата oi l  11 ^ ______________Время <( % _______

ФИО родителя (законного представителя) ./(ж о с А а  ..
____________________________________________ Контактный телефон

№
п/п

Наименование Оценка Примечание
Хорошо Удов л. Неудовле.

1. Соответствие реализуемых 
блюд утвержденного меню V

2. Санитарно-техническое 
состояние обеденного 
зала, наличие салфеток, 
обеспеченность столовой 
посудой, мебелью, работа 
бактерицидных ламп

V

3. Наличие умывальных 
раковин, их 
работоспособность, 
наличие кожных 
антисептиков, полотенец, 
сушилок.

\ /
V

4. Наличие и состояние 
санитарной одежды у 
работников кухни, 
наличие медицинских 
масок, одноразовых 
перчаток

1/

5. Проведение выборочного 
опроса детей с согласия их 
родителей о вкусовых 
предпочтениях, 
удовлетворенности 
ассортиментом и 
качеством блюд

V

6. Доступность информации 
о меню (на сайте 0 0 , в 
обеденном зале)

V

7. Предварительное 
накрытие блюд 
(своевременность, 
соблюдение температуры 
подачи)

V

8. Объем и вид пищевых 
отходов после приема 
пищи
Менее 10%
10-25%
Более 25%

Подпись .



Оценочный лист родительского контроля организации питания
обучающихся МБОУ «СОШ№41» МО г. Братска

Дата оП- £jQSL2> Время

ФИО родителя (законного представителя) Цр'ре-ПО.шо^оО— СУ<2Гиал<х^усО^
____________________________________________ Контактный телефон 1 ЭЛ. £  % \ 0 £ & Ъ >

№
п/п

Наименование Оценка Примечание
Хорошо Удовл. Неудовле.

1. Соответствие реализуемых 
блюд утвержденного меню

У

2. Санитарно-техническое 
состояние обеденного 
зала, наличие салфеток, 
обеспеченность столовой 
посудой, мебелью, работа 
бактерицидных ламп

У

3. Наличие умывальных 
раковин, их 
работоспособность, 
наличие кожных 
антисептиков, полотенец, 
сушилок.

4. Наличие и состояние 
санитарной одежды у 
работников кухни, 
наличие медицинских 
масок, одноразовых 
перчаток

J

5. Проведение выборочного 
опроса детей с согласия их 
родителей о вкусовых 
предпочтениях, 
удовлетворенности 
ассортиментом и 
качеством блюд

V /

6. Доступность информации 
о меню (на сайте 0 0 , в 
обеденном зале)

У
7. Предварительное 

накрытие блюд 
(своевременность, 
соблюдение температуры 
подачи)

ч Х

8. Объем и вид пищевых 
отходов после приема 
пищи
Менее 10%
10-25%
Более 25%

: •

Бо кИо, ■

Подпись


